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16/11/2026

*SALADE BIO A L'ITALIENNE* X

*CAROTTES RAPEES BIO LOCALES

*VRAC NUGGETS DE VOLAILLE

*POISSON PANE BIO

*VRAC CROUSTI MOZZARELLA BIO

*CROUSTI MOZZARELLA BIO

VRAC STEAK DU FROMAGER

*PETITS POIS BIO AU JUS

X | X X | X | X|X|X

*EPINARDS BIO A LA CREME (HACHE)

TOMME DES CHALETS DU QUEYRAS BIO

*TOMME DE YENNE LAIT CRU

*GAUFRE AU CHOCOLAT X X X

X | X | X | X | X | X X X|X

CAKE BIO AU MIEL

MUFFIN CHOCOLAT DESSERT

17/11/2026

JAMBON BLANC + CORNICHONS

*TERRINE MOSAIQUE SAUCE AIOLI

*RILLETTES DE THON X X

*BOLOGNAISE AU BOEUF DE L'ISERE X

*BOLOGNAISE DE LENTILLES CORAIL
BIO

RAVIOLIS AUX LEGUMES STOCK
SECOURS

*PENNES BIO X

YAOURT AROMATISE AUX FRAMBOISES
BIO

PANACHE DE YAOURT AROMATISE

*EMMENTAL RAPE
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19/11/2026

ENDIVES LOCALES AUX OEUFS
*CHOU ROUGE BIO FETA
SALADE BIO
SAUTE DE PORC BIO AU CHORIZO
*FILET DE POISSON A LA SICILIENNE
*FARFALES BIO AU BEURRE
GNOCCHI BIO
*GRAND DUC DE CHARTREUSE
TOMME DE BREBIS PASTEURISE

X | X | X | X

X | X X | X

— 20/11/2026

*PIZZA BIO FROMAGE
*CROISILLON EMMENTAL
TARTE SAVOYARDE AU REBLOCHON*

*SAUTE DE VEAU LOCAL AUX
CHAMPIGNONS

FILET DE POISSON SAUCE SAFRANEE
*EMBEURREE DE CHOUX LOCAUX
*GRATIN DE BUTTERNUT BIO

*PLATEAU DE FROMAGE PETIT
CROC'LAIT
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