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On veut du bio a la cantine !
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Semaine 25

isere

LE DEPARTEMENT

lundi 15 juin 2026 mowdi 16 juin 2026

®  Salade Bio a I'talienne * Radis beurre
Tomates Bio au basilic F Salade verte bio aux croutons
Carottes rapées Bio Waldorf ¢ i Salade de concombre sauce 4 la Grecque @
T3 VO3
= Poulet Bio au jus tgf aE ?f Sauté de veau aux champignons by
Carré de seitan Bio sauce tartare a8 Filet de poisson sauce Margery -
T3 TS
Brocolis Bio a 1'ail Petit pois Bio au jus ag
Carottes Bio persillées Eg/f g Poélée Bio Parisienne [
T3 TS
Coulommiers Bio Brique de chevre fg/f
Brie Bio [y Tomme blanche
-/ Riz au lait Bio &’ Millefeuille
Gateau de semoule Bio .-/ Fondant aux péches Bio
Jjeudi 18 juiny 2026 vendredis 19 juirv 2026
Asperges mayonnaise Melon
Caviar d'aubergines locales E@% Melon jaune
Salade de brocolis, pois chiches Bio et tahini Melon vert
T3 VO3
Yo/ Emincé de boeuf Strogonoff g Pizza Bio
Filet de poisson bouillon Thai Croque fromage
T3 T3
Gratin Dauphinois Bio Eg‘f Salade de riz et Ratatouille froide Bio locale fg/f B
Riz Bio Pilaf Salade de haricots verts et pois chiches aux ceufs BicH
T3 T3
Cantal ?g’f Barre glacée
Carré de I'Est 291C 4
01C: 4 Biscuit
Abricot
Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colléges, Visa de la Diététicienne,
CBASSET % J.BERGER ﬁ
7
‘-g;/ Viande origine France Q: ) patisserie fabriquée par nos chefs L\ Protuctionlocale 19o06 T EEm‘{ﬂ
0 Viande origine UE * Ce plat contient du porc Production Bio | B

Toute Iéquipe de la cuisine mutualisée ef les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!




