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On veut du bio a la cantine !
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Semaine 26

lundi 22 juin 2026 mowdir 23 juin 2026

Salade de tomates et mais Bio

Coleslaw Bio &
Salade Sicilienne Bio  Ei
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Tomate farcie végé
3

Semoule Bio P
Bl¢ Bio
T3
Yaourt nature sucré Eg‘f

Yaourt aux fruits Bio 3]
19 1C 4 :

Ananas tranche au sirop

Cocktail de fruits au Sirop
Jjeudi 25 juin 2026

f/ Jambon cornichon™
Cocktail de crevettes
(Eufs durs Bio  FH

:01C:
%2/ Boeuf sauté a la Provengal joy
Gnocchi aux 1égumes du soleil Bio

T3
Gnocchi Bio

T3
Tomme de Yenne Bio EQ/\/EB
Moucherolle Bio ?g’f
T3

Fruit de saison @

isere

LE DEPARTEMENT

Salade de radis roses et concombre
Salade Thai

Pasteque
T3

Poisson meuniere
TOOG3
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Flageolets et carottes Bio Eg\

Ratatouille Bio ‘¢ P

2
VO3
Crottin de chévre Bio g P
Verchicors g
VO3

@ Clafoutis aux abricots Bio
Tarte aux framboises
vendredi 26 juinv 2026
Taboulé Bio Fi
Salade western Bio a8

Salade de pommes de terre Bio
TICF

Roti de dinde aux herbes de Provence
Poisson sauce aurore
97
Courgettes Bio sautées a l'ail et au thym
Haricots verts Bio persillés P
Yaourt aromatisé cerise
Yaourt nature Bio Eg’f
0T
Fruit de saison Eg/f
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Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colléges,
C.BASSET
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Visa de la Diététicienne,
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?_5/ Viande origine France L:-'j) Patisserie fabriquée par nos chefs

O Viande origine UE

* Ce plat contient du porc
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Toufte [équipe de la cuisine mutualisée et les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!



