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lundi 8 owril 2024 e mawdic 9 avril 2024
Chou blanc Bio vinaigrette ) Avocat vinaigrette
@ Endives locales aux pommes @ Pain de sucre au surimi
Salade verte Bio 55 @ Pomelos Bio

O3 k-9 ¢4

Boulettes de boeuf Bio a I'arrabiata [ #:2 Roti de porc sauce moutarde* @
Torsades végétales bl¢ et pois chiches nicoises _ Tortillas

Woks de légumes Bio 'M

O3 VO3
Orechiette au beurre @ Haricots verts Bio au beurre
Courgette Bio a la béchamel
514 W08 =
Bournette du Vercors Bio &) Morbier AOP @
Fromage blanc battu Bio ) @ Délice de Chartreuse
O3 VO3
Péche au sirop Bio , ;f
Compote de pomme/chataigne Bio Gateau de semoule
s s vendredi 12 owril 2024
Soupe aux chicons et aux pommes caramélisées Radis beurre
Betterave cuite vinaigrette " Concombre fromage blanc ciboulette
Salade liégeoise Salade verte Bio
O3
Waterzoi au poulet Bio 208 )
Waterzoi de poisson Emincé de boeuf Tandoori @
208 Poisson corn-flakes
Pomme Vapeur Bio w08

Riz Bio Pilaf

Brocolis Bio a l'italienne

VO3 VO3
Gouda Plateau de fromages
Maroilles
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ai;;?") Gateau Bio aux speculoos l Corbeille de fruits
Gaufre
Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colleges, Visa de la Diététicienne, (}
C.BASSET J.BERGER
Visa du Chef d'établissement, i @ Production locale 2023 4o gd —
. o m Production blo !
* ce plat contient du porc (0]} patisserie fabriquée | NIVEAU 2

3
) par nos chefs (B8 Production blo locale

Toute Iéquipe de la cuisine mutualisée des colléges et le dictéticien vous souhaitent un excellent appétit!



