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On veut du bio a la cantine !
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Céleri Bio rémoulade
Salade Bio 25
Velouté Dubarry %
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@ Emincé de porc local charcutiere* @
Filet de poisson meuniere

T3

Gnocchi sarde @
Pommes Grenailles réties au romarin
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Yaourt a la chataigne @

N

Yaourt aromatisé abricot de 1'Isere @
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Compote de pommes / fraise Bio @
Pomme au four @
Jeudi 4 awvril 2024 Ll vendredi 5 avril 2024

Marcellin

Pizza 3 fromages Bio Friand aux fromages

£ Tarte au saumon, coco, curry et coriandre Quiche lorraine * (I3
BIOLOCAL
TWVOE R0 C 1
Epaule d'agneau au romarin Sauté de boeuf Bio Strogonoff %
Omelette au fromage Bio : Poisson sauce crustacés
TOE
w08 Epinards Bio a la créeme
Petit pois au jus Haricots beurre a la tomate
Légumes tajine Bio
TWVOE R0 C 1
Tomme de 1'Alp' de Chartreuse @ Cendré¢ de Belledonne Bio {
Les 3 Pis @ Petit Suisse nature
TOE
w008 Lingot créole
Fruit @ Cheesecake Bio a la mangue &
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Toute Iéquipe de la cuisine mutualisée des colleges et le diététicien vous souhaitent un excellent appétit!



