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On veut du bio a la cantine !

V'i oVV‘ L

Semaine 12

Bonne fe

opile undi 18 mary 2024
Salade Bio a I'ltalienne * |7
Céleri Bio rémoulade

BIOLOCAL

Salade verte Bio mimosa
poo C24

Poulet Bio roti au thym

BIOLOCAL

Carré de seitan Bio sauce tartare

O3

Brocolis Bio a 1'ail

Carottes Bio persillées (L)

BIOLOCAL

O3
Fromage blanc Bio aux fruits

Tomme de Chartreuse @
p-0 C:4

Tarte aux noix de Grenoble @

Gateau a la pate a tartiner Bio

Bonne féte
Clémence

Jjeudi 21 mows 2024
Chou fleur Bio Mimosa

Salade de petits pois Bio, chevre frais et menthe gESalade de riz et pois chiches Bio aux herbes

Betterave cuite vinaigrette
R0 lC 1

BIOLOCAL

Sauté de dinde Bio a la Mexicaine (I

Omelette Bio
-0 04

Frites Bio
Pommes rissolées

VO3

Mont Granier @
Petit Suisse

o 04 )
Fruit @

mowdi 19 mowrs 2024

Jambon blanc cornichon*

Bonne féte
Joseph

Paté de campagne*
Rillette de thon
p-0 C 1

Hachis parmentier au boeuf de 1'lsere
Brandade de poisson

Plateau de fromages
O3

Corbeille de fruits

Bonne féte

Flda vendredir 22 mowy 2024
Salade de pomme de terre piémontaise*

Soupe de pois cassés a (la patate douce Bio)
R-0 C 1

Al

'l
BIOLOCAL

Sauté de veau Bio aux champignons

Nage de poisson aux petits légumes
R-0 C1

Flan aux légumes Bio
Embeurrée de choux vert Bio

BIOLOCAL

O3

Bournette du Vercors
Bleu de sassenage @

O3

Creme dessert chocolat @
Ile flottante

Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colleges,

=

Visa de la Diététicienne,

ﬁb

C.BASSET J.BERGER
Visa du Chef d'établissement, - @ Production locale 2023 Qo el X
- m Production bio ! {

* ce plat contient du porc | (")) Patisserie fabriquée

e par nos chefs

HIVEALU 2
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@ Production bio locale

Toute I'équipe de la cuisine mutualisée des colleges ef le diététicien vous souhaitent un excellent appétit!



